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A LA CARTE 
mandag - torsdag fra kl. 18:00 

 
 

Forretter 
Bagt Kuller……………………………………………………………..………….……………..……kr. 139,- 
Med sauteret vinter porrer og ærter, syltede blomkål hertil brunet smør  
 
Oksecarpaccio................................................................................................kr. 129,- 
Med salat, modnet ost, syltet rødløg, ristede pinjekerner, og urte mayo. 
 
Kartoffel-porrer suppe………………………………………………….    .……………….kr. 119,- 
Med frisk purløg, sprød bacon og urteolie. 
  
 

 
Hovedretter 

Tønderhus Gryde..............................................................................................kr. 239,- 
Svinemørbrad, svampe, paprika og pølser. Serveres med ris eller pommes frites. 
 
Wienerschnitzel...............................................................................................kr. 279,- 
Med smørstegte kartofler, ærter, "wienerdreng" og smørsauce. 
 
Steak af dansk kalvestriploin 300g...................................................................kr. 329,- 
Dagens kartoffel, sæson tilbehør og pebersauce  
 
Stegt Kylling bryst.............................................................................................kr. 329,- 
Saltbagt selleri, stegte porre, en sauce på fermenteret hvidløg.  
Serveres med dagens kartoffel.  
 

 
Desserter 

Gateau Marcel…………………………...........................................................kr. 99,- 
Fransk chokoladekage med solbærsorbet, hvid Sarah Bernard  
og champagne syltede skovbær. 
 
 Panna Cotta…………………………………………………………………………..………kr. 99,- 
Med hindbær og chokolade. 
 
3 delikate oste…………………...................................................................kr. 129,- 
Med knas og tilbehør. 
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A LA CARTE 

AFTEN MENU 
Lørdag fra kl. 18:00 

 
 
 

Grønkåls Suppe………………………………………………………………………….kr. 119,- 
Med ristet serrano, æbler og friske urter.  
 
 
Bagt Kuller……………………………………………………………..………….………kr. 129,- 
Med sauteret vinter porrer og ærter, syltede blomkål og brunet smør  
 
 
Okse Striploin …………………………………………………………………………..kr. 239,- 
Langtidssteg okse striploin, med løgpure, glaseret gulerødder,  
saltbagt selleri og let pebersauce hertil serveres pommes rösti.      
 
 
3 delikate oste ………………….............................................................kr. 129,- 
Med knas og tilbehør. 
 
 
Gateau Marcel……………………………..................................................kr. 99,- 
Fransk chokoladekage med solbærsorbet, hvid Sarah Bernard  
og champagne syltet skovbær. 
 

 
 

Menu pris ved 3 valgfrie retter 
DKK  418,- 

 
Menu pris ved alle 5 retter 

DKK  588,- 
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AFTEN MENU 
Fredag fra kl. 18:00 

 
 
 

Kartoffel-porre suppe………………………………………………  ……………….kr. 119,- 
Med frisk purløg, sprød bacon og kørvel. 
 
 
Oksecarpaccio……………………............................................................kr. 129,- 
Med salat, modnet ost, syltet rødløg, ristede pinjekærner,  
og urte mayo. 
 
 
Dansk svinemørbrad……………………………………………………...…………..kr. 239,- 
Bagt pastinak, gulerods pure, sauteret Savoy kål, svampe sauce  
med østers hatte og pommes fondant.  
 
 
3 delikate oste…………………............................................................kr. 129,- 
Med knas og tilbehør. 
 
 
Panna Cotta……………………………………………………… ………………………kr. 99,- 
Med hindbær og chokolade. 
 
 
 
 

Menu pris ved 3 valgfrie retter 
DKK  418,- 

 
Menu pris ved alle 5 retter 

DKK  588,- 
 


