Brunch buffet

fra kl. 11:00 - 14:00

Halve aeg med mayo og rejer.

4 slags paleeg med div. grgntsager.
3 slags oste med peberfrugt.
Udskaret frugt pa fad.

Fyldt croissant med hjemmelavet honsesalat.
Lun leverpostej med champignon og bacon.
Raraeg, brunchpglser og bacon.

2 slags teerter.

Pandekager med sirup.
Wienerbrad.

Rundstykker, franskbrgd og rugbrad.
Smgar, marmelade, chokoladecreme og honning.

Kaffe og juice buffet.

Pris pr. person
Voksen, DKK 275, -
Barn under 10 ar, DKK 199,-

En baby som ikke skal spise/drikke noget fra buffet er gratis

(minimum 20 betalende voksne)




Frokost buffet

fra kl. 12:00 - 15:00

2 slags sild med log og karrysalat.
Rullepalse med log og sky.
Frikadeller med redkal.
Fiskefilet med citron og remoulade.
Halve ;eg med mayo og rejser.
Roastbeef med peberrod.
Senderjysk Spegepalse med remoulade og ristede lag.
Rugbrad, franskbrad, smar og fedt.

Pris pr. person
Voksen, DKK 249,-
Barn under 10 ar, DKK 199,-
En baby som ikke skal spise/drikke noget fra buffet er gratis

(minimum 25 betalende voksne)




Klassisk festmenu

3 retters menu

Valgfrie forretter

Klar suppe med arstidens urter og grentsager, kad- og melboller samt hjemmebagt brad.
Klassisk rejecocktail anrettet pa tallerken samt hjemmebagt brad.

Tarteletter med hgns i asparges (2 stk. pr. person)

Oksecarpaccio med spaed salat, parmesan, pinjekeerner, urteolie samt hjemmebagt brad.

Valgfrie hovedretter Valgfri kartoffel
Kalvecuvette med arstidens garniture Ristede kartofler m.urter
Farseret unghane med bagte rodfrugter Pommes Fondant
Kamsteg med rgdkal og brunede kartofler Kogte kartofler m.persille
Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat og surt Pommes Anna

Indbagt svinemgrbrad med arstidens grant Pommes Duchesse

Valgfrie desserter
Citronfromage med fladeskum.
Ngddekurv med is variation og frugt.
Flederand med blommesauce.
Frugtsalat med racreme.

Vanilje Panna Cotta med hindbeer sorbet og beer.

Pris pr. person
DKK 379,-

(minimum 25 betalende voksne)

Valgfri Sauce
Regdvinssauce
Bearnaisesauce
Skysauce
Portvinssauce
Troffelsauce




Gastronomisk oplevelse

3 retters festmenu

Valgfrie forretter med hjemmebagt brad
Oksecarpaccio med spaed salat, parmesan, pinjekeerner, soltgrret tomat og urteolie.
Hvidvinspocheret torsk med fennikel crudité, urter og sauce nage.
Sej loins med smagrstegte rosenkal, pastinak chips og sauce beurre blanc.
Rgdbedecarpaccio med spaed salat, parmesan, pinjekaerner, soltgrret tomat og urteolie (vegetar ret)

Valgfrie hovedretter
Urtepaneret unghanebryst med bagte rodfrugter, pommes fondant og trgffelsauce.
Indbagt svinemarbrad med arstidens grant, pommes duchesse og radvinssauce.
Kalvecuvette med pommes fondant, arstidens grant, samt radvinssauce.
Lammekrone, bagte rodfrugter, svampe, rodfrugtchips, valgfri kartoffel og whiskysauce. (+ 45,- pr. pax)
Krondyr med bagte rodfrugter, syltede brombeaer, pommes anna og portvinssauce. (+ 45,- pr. pax)
Kalvemgrbrad med arstidens garniture, ristede kartofler med urter og portvinssauce. (+ 40,- pr. pax)

Valgfrie desserter
Vanilje Panna Cotta med hindbeer sorbet og beer.
Lakrids Parfait med choko crumble, kaffesirup, skovbaer mousse og friske baer.
Gateau Marcel med mango sorbet, physalis, crumble og friske beer.
Creme Brulé med vaniljeis og baercoulis.

Pris pr. person
DKK 399,-

(minimum 30 betalende voksne)

Diverse tilkgb Natmad
Velkomstdrink. 69,- Aspargessuppe. 120,-
Kaffe, chokolade og likar. 98,- Palse/oste bord. 149,-
Ad libitum gl, vand og husets vin fra kl.18-24. 349,- Tapasbuffet. 199,-

Ad libitum gl, vand og husets vin fra kl. 24-02. 349,- Jordskokkesuppe. 120,-

Ad libitum cocktails med op til 4 cl. spiritus, fra kl.18-24. 299, -
Ad libitum cocktails med op til 4 cl. spiritus, fra kl. 24-02. 299,-




Bryllup

Sammensaet din fest efter dit budget - minimum 30 personer.

For- & mellemretter
Hummer bisque med hjemmebagt brad.
Moderne rejecocktail anrettet pa tallerken med hjemmebagt brad.
Tarteletter med hgns i asparges (2 stk. pr. person)
Oksecarpaccio med spaed salat, parmesan, pinjekeerner, urteolie samt hjemmebagt brad.
Sej loins med smgrstegte rosenkal, pastinak chips og sauce beurre blanc samt hjemmebagt brad.
O\ braiseret kalvekeeber med pastinak puré, tarrede svampe og syltede brombeer.

Hovedretter
Urtepaneret unghanebryst med bagte rodfrugter, pommes fondant og traffelsauce.

Indbagt svinemarbrad med arstidens grant, pommes duchesse og radvinssauce.
Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, tyttebeer, banner, surt, ristede kartofler og skysauce.
Krondyr med bagte rodfrugter, syltede brombeaer, pommes anna og portvinssauce. (+ 45,- pr. pax)

Kalvemgrbrad med arstidens garniture, ristede kartofler med urter og portvinssauce. (+ 40,- pr. pax)

Desserter
Vanilje Panna Cotta med hindbeer sorbet og beer.

Lakrids Parfait med choko crumble, kaffesirup, skovbaer mousse og friske baer.
Gateau Marcel med mango sorbet, physalis, brumble og friske beer.
Creme Brulé med vaniljeis og baercoulis.

Osteanretning med 4 Unika oste, rugkiks, solbserkompot og salturt.

3 retter menu 4 retter menu 5 retter menu

DKK 399,- pr. pax. DKK 449,- pr. pax. 499,- pr. pax.
Diverse tilkgb Natmad

Velkomstdrink. 69,- Hotdogs. 110,-

Kaffe, chokolade og likar. 98,- Palse/oste bord. 149,-

Ad libitum gl, vand og husets vin fra kl.18-24. 349,- Tapasbuffet. 199,-

Ad libitum gl, vand og husets vin fra kl. 24-02. 349,- Frikadeller m.kartoffelsalat.169,-
Ad libitum cocktails med op til 4 cl. spiritus, fra kl.18-24. 299,- Klarsuppe m. bragd. 95,-

Ad libitum cocktails med op til 4 cl. spiritus, fra kl. 24-02. 299,- Tarteletter -hgns/asparges. 110,-

Overnatning for brudepar er gratis i suite.




